
Die Liefergebühr ab 31.05.2021 für die Einzelschale beträgt 2,50 EUR, ab 2 Portionen 0,50 EUR/pro gelieferte Schale.

klassisch lecker unsere Spezialitäten ohne Fleisch, aber gut  

Montag 5,20 € 4,80 € 4,00 €

Zusatzstoffe/Allergene 1, 2, 3, 5, 8a, g, i, l, a1 1, 15g 3a, c, g, j, l, a1

3,40 € 1,00 € 4,60 €

Zusatzstoffe/Allergene
5i, l g g

Dienstag 4,30 € 5,20 € 4,90 €

Zusatzstoffe/Allergene 2, 3, 8a, c, j, a1, a2 1, 3, 15g a, g, i, a1

3,40 € 1,00 € 4,60 €

Zusatzstoffe/Allergene
1a, i, a3 f, g g

Mittwoch 4,80 € 4,50 € 3,50 €

Zusatzstoffe/Allergene 3 1, 15a, g, a1 3g

3,40 € 1,10 € 4,60 €

Zusatzstoffe/Allergene 15g 3g g

Donnerstag 5,20 € 4,90 € 4,20 €

Zusatzstoffe/Allergene 3, 15d, g, j 3, 5a, g, i, l, a1 1g

3,40 € 1,10 € 4,60 €

Zusatzstoffe/Allergene
15g 1, 3g g

Freitag 5,30 € 5,30 € 4,30 €

Zusatzstoffe/Allergene 1a, d, g, j, a1 a, g, i, a1, a3 3, 5c, g, l

3,40 € 1,00 € 4,60 €

Zusatzstoffe/Allergene
3 g

1 - mit Farbstoff, 2 - mit Konservierungsstoff, 3 - mit Antioxidationsmittel, 4 - mit Geschmacksverstärker, 5 - geschwefelt, 6 - geschwärzt , 7 - gewachst, 8 - mit Phosphat, 9 - mit Süßungsmittel, 11 - mit einer Zuckerart und Süßungsmittel, 12 - 

auf der Grundlage von Tafelsüße, 13 - enth. eine Phenylalaninquelle(Aspartam), 14 - kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken, 15 - unter Schutzatmosphäre verpackt, 16 - chininhaltig, 17 - coffeinhaltig, 18 - mit Milcheiweiß, 20 - 

mit erhöhtem Tauringehalt, 21 - kann Aktivität und Aufmerksamkeit bei Kindern beeinträchtigen, 34 - mit Jodsalz, 22 - mit Sauerstoff unter Hochdruck farbstabilisiert
a - enth. Gluten, b - enth. Krebstiere, c - enth. Ei, d - enth. Fisch, e - enth. Erdnüsse, f - enth. Soja (gen-tech-frei) , g - enth. Milch einschl. Laktose, h - enth. Schalenfrüchte, i - enth. Sellerie, j - enth. Senf , k - enth. Sesam, l - enth. 

Schwefeldioxid/Sulfite, m - enth. Lupinen, n - enth. Weichtiere, a1 - enth. Weizen, a2 - enth. Roggen, a3 - enth. Gerste, a4 - enth. Hafer, a5 - enth. Dinkel, a6 - enth. Kamut, h1 - enth. Mandeln, h2 - enth. Haselnuss, h3 - enth. Walnuss, h4 - 

enth. Cashewnuss, h5 - enth. Pekannuss, h6 - enth. Paranuss, h7 - enth. Pistazie, h8 - enth. Macadamianuss

Cordon bleu mit Buttererbsen und Kartoffeln

Afrikanische Linsensuppe

Jägerschnitzel mit Nudeln und Tomatensauce

Graupensuppe mit Hühnerfleisch

Schweinegulasch mit Rotkohl dazu Kartoffeln

Geröstete Süsskartoffel- Kürbissuppe

Fischfilet in Tomatensauce, überbacken, dazu 

Reis

Tomaten - Hackfleischsuppe mit Feta

Frisches Lachsfilet mit Honig- Senfsauce, Reis 

und Buttermöhren

Ingwer-Möhren-Suppe

Hähnchengeschnetzeltes im 

Champignonrahm dazu Reis

Vanilla Mascarponedessert mit Brombeeren

Schweinefilet Gyrosart in Metaxasauce dazu 

Reis und Weisskrautsalat

Für abweichende Wünsche berechnen wir einen Auf-preis von 0,50 EUR. 

Für die Verpackung und Lieferung berechnen wir anteilig  2,50 EUR/ pro 

Einzelportion, ab 2 Port. 0,50 €/pro Port. Änderungen behalten wir uns vor. 

   Cateringservice Rieche                                  

Porsestr. 19  in 39104 Magdeburg                                   

0391- 5674021 oder  0152- 29877025                                                                                                                                                                        

Eier in Senfsauce mit Kartoffeln dazu 

Gurkensalat

Salatbox mit hausgemachtem Dressing zum Mitnehmen 

-auf Vorbestellung

Kürbis-Gnocchispfanne mit Hirtenkäse und 

Honig

Salatbox mit hausgemachtem Dressing zum Mitnehmen 

-auf Vorbestellung

Speisenangebot für den Lieferservice vom                                       

18.10.2021 bis 24.10.2021                                                    

Bestelltelefon: 0391-5674021 

Salatbox mit hausgemachtem Dressing zum Mitnehmen 

-auf Vorbestellung

Milchreis mit Apfelmus

Salatbox mit hausgemachtem Dressing zum Mitnehmen 

-auf Vorbestellung

Gebackener Hirtenkäse auf mediteranem 

Gemüse dazu Rosmarinkartoffeln

Salatbox mit hausgemachtem Dressing zum Mitnehmen 

-auf Vorbestellung

Eierfrikassee dazu Reis

Schokoladen- Orangendessert

Hähnchen-Gnocchi-Gratin

Rote Grütze mit Vanillesauce

Schweinebraten mit Apfel- Meerrettichfülllung 

mit Buttermöhren dazu Kartoffeln

Apfelkompott mit Sauce Vanilla

Hähnchenbrustfilet im Knuspermantel mit 

Buttermöhren und Kartoffeln

Joghurt- Quarkdessert mit Fruchtmousse

  


